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SEIT 1846

Hotel & Restaurant

Kurfurst August (1526- 1586) hatte sehr wohl erkannt, dass es nicht mehr darum ging, den Weinbau noch weiter
auszudehnen, sondern dass die Anhebung der Qualitat das Gebot der Zeit sei. Hauptanliegen musste es sein,
den Weinbau in seiner damaligen volkswirtschaftlichen Bedeutung zu erhalten und die drohende Konkurrenz
auslandischer Weine abzuwenden. Kurfuirst August verdankt Sachsen seine erste Weinbergs Ordnung, denn
von ihm wurde sie maBgeblich erarbeitet, auch wenn sie erst von seinem Nachfolger Christian I. 1588 fur
verbindlich erklart wurde. Ein weiterer Schritt zur Verbesserung der Qualitat der einheimischen Weine war die
EinfUhrung des Terrassenweinbaus. Kurfurst Christian Il. (1583- 1611) lieB die ersten terrassierten Weinberge
1604 in Cossebaude und Zscheila anlegen. Der Terrassenweinbau, der also am Anfang des 17. Jahrhunderts in
Sachsen eingefuhrt wurde, wurde im Elbtal bald zu einem landschaftspragenden Element, wie es heute noch
hier erlebbar ist. Gunstige Weinernten und die Fursorge der Landesflrsten hatten zu einer Blite des Weinbaus
gefuhrt, die, nur vom DreiBigjahrigen Krieg unterbrochen, im Wesentlichen bis in die zweite Halfte des
18.Jahrhundert anhielt. Danach gingen die Ertrage im Weinbau stark zurtick. Misswuchs, Frost, Kriege, die
Einschrankung der Zollgrenzen und das Aufkommen anderer Getranke fuhrten dazu.
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Feines Wiirzfleisch

mit Kase uberbacken,
dazu servieren wir Toast

6,90 €

s,Himmel & Erde*
gebackene Blutwurst
auf Kartoffelstampf und Apfelragout
10,90 €



Suppen

Soljanka
mit Sahnehdubchen und Zitrone

7,80 €

Feines Ganseslippchen

mit Gemuse- Julienne und Eierstich
6,90 €
Rote- Bete- Siippchen
mit Meerrettich- Schaum

5,90 €

Salale

Rote- Bete- Carpacchio
hauchdinn geschnittene Rote- Bete mit Orangenfilets,
Walnlussen und gebackenem Ziegenkase,
dazu ein Honig- Balsamico- Dressing
11,90 €
Gebackener Hirtenkése
auf einem Bett von Feldsalat, mit Granatapfelkernen,
an einer Granatapfelvinaigrette
9,70€
Knorresalat
Herbstliche Blattsalat- und Wildkrautermischung,
dazu Paprika, Tomate, Gurke und Granatapfelkerne,
serviert mit Granatapfelvinaigrette
13,70 €
Knorre Bowl
Bunte Reisschissel mit Edamame,
herbstlichem Blattsalat, Karotten, Paprika und Gurke,
dazu gerdstete Zwiebeln und Soja- Ingwer- Dressing

13,90 €



Zusatzlich zum Salat und zur Bowl

- Gebratene Hahnchenbrust 7,90 €
- Gebackener Ziegenkase 6,70 €
- Hirtenkase und Oliven 4,60 €

Gonsa ohne Tlesck

Gemiisepfanne
herbstliches Ofengemuse aus Roter Bete,
Hokkaidokurbis, StuBkartoffel und Rubchen,
dazu Hirtenkase
13,70 €
Maronenpasta
Spaghetti in einer Frischkase- SchaumweinsofBe
verfeinert mit Maronen, Brokkoli und Blattspinat

19,80 €

Gebratenes Kabeljaufilet

saftiges Kabeljaufilet mit einer

fein- wurzigen Kruste aus Paprikawurfeln und Paprikacreme
verfeinert mit Krautern,
dazu Safranreis
23,70 €
Moritzburger Karpfenfilet
gebratenes Karpfenfilet aus Moritzburger Teichen

an Apfelrotkohl und Petersilienkartoffeln,

dazu reichen wir Meerrettich

24,70 €

Knoblauch- Pasta
Spaghetti mit Blattspinat in Knoblauch, Olivendl und Zitronenzesten,
dazu gebratene Garnelen & Parmesan

20,70€
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MeiBner Metzgersiilze
der Fleischerei Kretschmann,
serviert mit hausgemachter Remoulade
und knusprigen Bratkartoffeln
17,40 €
Steak au Four
Schweinesteak mit Wurzfleisch und Kase tiberbacken,
dazu Pommes Frites und Salatbukett
20,90 €
Schweineschnitzel ,,Wiener Art“
goldbraun gebackenes Schweineschnitzel
an feinem Rahmwirsing,

dazu reichen wir knusprige Kartoffelecken und Krauter- Dipp

21,70€
Séachsischer Sauerbraten mit LebkuchensoBe
saftiger Rinderbraten in einer fein- wurzigen LebkuchensoBe,
dazu WickelkloBe und Apfelrotkohl
23,60€
Schweinefilet im Speckmantel
saftiges Schweinefilet im Speckmantel auf einer wiirzigen Kasesauce
serviert mit Romanesco und goldbraunen Kurbiskernrosti
22,90€
Wildschweingulasch
zart geschmortes Wildschweinfleisch in wirziger Wildsauce,
begleitet von OfenkUlrbisspalten und Krauterspatzle
22,80€
Knuspriges Sesam- Hahnchen
saftige Hahnchenbrust im goldbraunen Sesammantel,
serviert mit herbstlichem Ofengemuse
aus Rubchen, Hokkaidokurbis, StuBkartoffeln und Rote Bete

24,70 €



Festliche Entenkeule
zart geschmorte Entenkeule, begleitet von marinierten Orangenspalten,
hausgemachten WickelkléBen und Apfelrotkohl
31,70€

Festlicher Gansebraten
saftige gegarte Gansekeule oder Gansebrust
dazu hausgemachte Kl6Be und Apfelrotkohl
37,80€

Winterlicher Knorre Burger
knuspriges Kurbiskernbrétchen mit saftiger Entenbrust,
fruchtiger Glihwein- BBQ- Sauce, Orangenfilets
und knackigem Rotkohl- Apfel- Crunch,
serviert mit SuBkartoffelpommes dazu Krauterdip

26,60 €

Busityluch ab- 18 ({hr
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Metzger-Platte
ausgesuchte hausgemachte Blut- & Leberwurst
sowie Sulze der Fleischerei Kretschmann aus Meif3en,
serviert mit Serranoschinken, Sauergemuse, Butter und Bauernbrot
18,90 €
Kéasevariation
bunte Kadseauswahl aus europaischen Kasespezialitaten,
franzosischer Téte de Moine, spanischer Manchego
& schweizer Bergkase dazu Feigen- Senf, Weintrauben und Kurbiskerne,
serviert mit Bauernbrot

17,40 €



Desseil

Steirer Eis
2 Kugeln Vanilleeis mit Klrbiskernol & Schlagsahne
5,70€
SiuBer Wintergenuss
Feines Haselnuss Parfait trifft auf aromatisches Bratapfel Parfait,
abgerundet mit fruchtiger Himbeersauce
8,70 €
Schokobecher
2 Kugeln Schokoladeneis, 1 Kugel Stracciatellaeis,
SchokoladensoBe & Schlagsahne
6,70 €
Schwedenbecher
3 Kugeln Vanilleeis, Apfelmus,
Eierlikor & Schlagsahne
6,40 €
HeiBe Liebe
3 Kugeln Vanilleeis
mit heiBen Himbeeren & Schlagsahne
7,40 €
Hausgemachte Quarkkeulchen
mit Apfelragout & Schlagsahne
8,00€
Ofenwarmer Apfelstrudel
mit Vanilleeis & Schlagsahne
6,90 €
Vanille- Panna Cotta
feiner italienischer Sahnepudding mit Vanille,
begleitet von aromatischen Pflaumen mit winterlichen Gewdlrzen

6,90 €



